
Amuse
Mousse van geitenkaas en rode bietengel

Entree
Gemarineerde zalm met oosterse dressing 

en een crème van kruidenolie

Tussengerecht
Pompoensoep met crème fraîche, Pompoensoep met crème fraîche, 

geroosterde hazelnoten en peterselie olijfolie

Hoofdgerecht
Sous-vide bereide kalfssukade, rode wijnsaus en gremolata,

crème van pastinaak, zoetzuur rode kool met een taartje van aardappel

Nagerecht 
Gepocheerde ananas, panna cotta van kokos, crumble van bastogne, 

espuma van VOC specerijen en coulis van framboosespuma van VOC specerijen en coulis van framboos

Een afsluitend kopje koffie of thee met een lekker chocolaatje

Magisch
Theaterdiner
Markiezenhof

Allergie of liever vegetarisch?
Laat het ons weten tijdens het 

bestelproces.

Het menu wordt geserveerd 
met bijpassende wijnen, 
water (sprankelend of plat) 
en op verzoek andere dranken.


